
C A R T E  D U  D Î N E R
1 8 H 3 0  -  2 2 H 0 0

Suivez nous   lefloconlarosiere

Pr
ix

 n
et

s 
en

 e
ur

os
 s

er
vi

ce
 c

om
pr

is

À  P A R T A G E R
P O U R  B I E N  D E M A R R E R

v     Végétarien     gluten free

L E S  P I Z Z A S

v   

     E S C A R G O T S  E N  P E R S I L L A D E

(Ferme du Saint Bernard, Chavanne - Savoie)
Servis en coquille.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Par 6: 12 ,80.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Par 12: 24

T E R R I N E  D E  F O I E  G R A S  M A I S O N .. . . . . . . . . . . . . . . . . 2 3 , 2 0 

(Foie gras maison IGP France) 
Pain brioché grillé, chutney d’échalotes, figue confite.

S O U P E  À  L ’ O I G N O N .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 7, 2 0

Beaufort d’hiver (Coopérative Bourg St Maurice), croûtons. 

     G U A C A M O L E .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 9, 7 0

A préparer par vos soins.

A C R A S  D E  C A B I L L A U D

Servis avec aïoli . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Par 6: 14

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Par 12: 26

P L A N C H E  C H A R C U T E R I E S  E T  F R O M A G E S

Locaux et sélectionnés avec soin.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 2/3 pers: 19,80

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4/6 pers: 37,80

TERRINE DE RILLET TES DE CANARD MAISON.. . . . 2 3 , 2 0 

Canard IGP France, Piment d’espelette. 

CROQUET TES DE BOUDIN NOIR 

(Boudin Christian Parra) 
Sauce fromagère au curry.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . par 2: 7

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Par 4: 14

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Par 6: 20

GRAVELAX DE SAUMON MOWI.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 9, 3 0 

Pain brioché grillé, mayonnaise végétale. 

B U R R ATA .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25 ,90

Tomate, mozzarella fior di latte, burrata, jambon cru, tomates 
confites, roquette.

R A C L E T T E .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24 ,50

Crème d’oignons et moutarde à l’ancienne, Raclette au lait cru 
(Ferme Chabert), lard fumé, sauce chique.

E N Z O .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 1 ,20  

Mozzarella fior di latte, tomates cerise, jambon cru, roquette, 
copeaux de parmesan.

P I Q U A N T E .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20 ,40 

Tomate, mozzarella di bufala, tomates confites, spianata, pesto de 
roquette, basilic.

P E S T O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 1 ,90 

Pesto au basilic, mozzarella di bufala, tomates cerise, jambon cru, 
basilic.

     4  F R O M A G E S .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 1 ,60

Mozzarella Fior di latte, Camembert di bufala, Gorgonzola, ricotta 
fraîche, éclats de noix, basilic.

     M A R G H E R I TA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 ,90

Tomate, mozzarella fior di latte, parmesan rapé, basilic.

R E G I N A .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 ,90  

Tomate, mozzarella fior di latte, champignons preparés, jambon 
blanc aux herbes, parmesan rapé, basilic.

C A L Z O N E .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20 ,90  

Tomate, mozzarella fior di latte, champignons preparés, jambon 
blanc aux herbes, parmesan rapé, basilic, oeuf.

     P O P E Y E .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20 ,20  

Crème d’épinards, endive rouge, pignons de pin torréfiés, chèvre 
frais, miel de Granier.

v   

v   

v   



P L A T S

F I L E T S  D E  P E RC H E .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 32 ,90

Frites fraîches, crème ail-échalotes et vin Jaune.

    G R AV E L A X  D E  S A U M O N  M Ö W I .. . . . . . . . . . . . . . . . . 33 ,20

Julienne de légumes, jus de carotte sésame, mayonnaise végétale. 

         D A H L  D E  L E N T I L L E S  C O R A I L .. . . . . . . . . . . . . . . 23 ,40

Lentilles corail, épinards, curry, riz Thaï.

F I L E T  D E  B O E U F  A U  P O I V R E .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 1 ,9 0

Préssé de pommes de terre, légumes de saison, sauce au poivre.

PA R M E N T I E R  D E  S H O RT  R I B S  D E  B O E U F .. . . . . . .  30 ,90

Plat de côtes, cuisson basse température, sauce madère.

P L U M A  D E  C O C H O N  I B É R I Q U E .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  36 ,40

Servie rosée. Crème de chorizo, frites fraîches.

B O U D I N  N O I R  C H R I S T I A N  PA R R A .. . . . . . . . . . . . . . . .  32 ,90

Ecrasé de pommes de terre, boudin snacké, réduction de cidre et 
pommes caramélisées.

C O R D O N  B L E U  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 1 ,80

Accompagnement au choix 
Poulet, Pastrami de boeuf, Beaufort, sauce munster.

S T R E E T  F O O D

Hamburgers 
Servis avec frites fraîches

D O U B L E  S M A S H  C H E E S E B U RG E R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24 ,90

Bœuf haché français, cheddar vieux, iceberg, oignons confits, 
sauce Flocon.

P U L L E D  P O R K  « LO B ST E R »  RO L L .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 8 , 8 0

Pain brioché, Pulled Pork maison, iceberg, oignons crispy, 
tomates séchées, mayonnaise fumée maison.

S P É C I A L I T É S  R É G I O N A L E S

G R AT I N  D E  C R O Z E T S  A U  R E B L O C H O N .. . . . . . . . 24 ,9 0

Lard fumé, crozets Alpina (Chambery), Reblochon.

    M O N T  D ’ O R .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 32 ,9 0

Pommes de terre en robe des champs, salade.
SUPPLEMENT JAMBON CRU 24 MOIS +8,00

F O N D U E  D E S  D E U X  S AV O I E .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 4 ,9 0

Servie avec planche de charcuterie et salade
Beaufort d’hiver (Coopérative Bourg St Maurice), 
Abondance fermière.
Prix par personne, minimum 2 personnes

SUPPLEMENT POMMES DE TERRE  +6,00

    R A C L E T T E  À  L’A N C I E N N E .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 4 ,9 0

Servie avec planche de charcuterie, salade et pommes de terre
Raclette fermière (Chabert).
Prix par personne, minimum 2 personnes

    P O T E N C E  F L A M B É E  S AV OYA R D E .. . . . . . . . . . . . . 45 ,9 0

Flambée à la Chartreuse Verte
Onglet de boeuf 500gr, pommes de terre, légumes de saison. 
Prix par personne, minimum 2 personnes

M E N U  E N F A N T

P L AT  &  D E S S E RT .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17,90

P L AT  &  D E S S E RT  +  PA RT I E  D E  B O W L I N G .. . . . . . . 22 ,90

Nos partenaires culinaires
Crozets Alpina (Chambery), 

Beaufort Coopérative (Bourg St Maurice),  
Huile d’Olive Chris&Olive (Talloires)

Miel de Granier (Savoie), 
Escargots Ferme du Saint Bernard (Chavanne - Savoie), 

Raclette au lait cru Ferme Chabert (Savoie), 
Boudin noir Christian Parra (Sud-Ouest)

v     Végétarien     gluten free
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Desserts: 
1 boule de glace au choix.
Crêpe au sucre.

  

Plats: 
Filets de Perche meunière, frites.
Smashburger, frites. 
Risotto de coquillettes au jambon.

Sauces: 
Munster,
Poivre, 
Aïoli,
Béarnaise.

(Sauce supplémentaire 3 ,00 )

Accompagnements:
Frites fraîches, 
Salade, 
Légumes du moment, 
Écrasé de pommes de terre.

(Accompagnement 
supplémentaire 6,00 )

Suivez nous   lefloconlarosiere

P E N S E Z  À  C O N S U LT E R 
N O T R E  C A R T E  D U  M I D I


