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V   M A R G H E R I TA .. . . . . . . . . . . . . . 13 ,90

Tomate, mozzarella fior di latte, parmesan-
rapé, basilic

P E S T O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19,90

Pesto au basilic, mozzarella di bufala, 
tomates cerise, jambon cru, basilic

V   4  F R O M A G E S . . . . . . . . . . . . . . . 19,60

Mozzarella Fior di latte, ricotta fraîche, 
camembert di bufala, Gorgonzola,  
éclats de noix, basilic

R E G I N A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 ,90 
Tomate, mozzarella fior di latte, 
champignons préparés, jambon blanc aux 
herbes, parmesan, basilic

R A C L E T T E .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22 ,50 
Crème d’oignons et moutarde à l’ancienne, 
raclette au lait cru Ferme Chabert (Savoie), 
lard fumé Maison Baudoin (Gerardmer), chique

B U R R ATA .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23 ,90 
Tomate, mozzarella fior di latte, burrata, 
jambon cru, tomates confites, roquette

E N Z O .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19,20 
Mozzarella fior di latte, tomates cerise, 
jambon cru, roquette, copeaux de parmesan

P I Q U A N T E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 ,40
Tomate, mozzarella di bufala, spianata, 
tomates confites, pesto de roquette,basilic

V   P O P E Y E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 ,20 
Crème d’épinards, endive rouge, pignons de 
pin torréfiés, chèvre frais ferme Rullier, miel 
de Granier

Maturation 24h minimum, farine Tipo 00, huile d’olive «Chris & Olive»
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1 1 H 3 0 - 1 5 H 0 0
1 8 H 3 0 - 2 2 H 0 0


